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I N F O R M A C I O N P E R S O N A L 
 
 

 
Nombres: Olga Lucia  

Apellidos: Quina Pérez  

Edad: 48 años 

Documento de Identidad:                             55.114314 

Dirección: calle 71 F No 27 B 09 Sur  

Celular: 3138583828 

Email:                                                             olgaluciaq17@gmail.com 
 
 

 
 P E R F I L  

  
 

 

Persona disciplinada con excelentes relaciones interpersonales y habilidades 

para trabajar en equipo e individualmente resaltando la capacidad de innovar 

con ideas autónomas para así brindar mas de los que se pide. Caracterizada 

por tener una buena comunicación, siempre enfocada a lograr lo que me 

propone con buena actitud, trabajando en equipo y liderazgo, pro activo, 

honesta, responsable, puntual, dispuesta siempre a aprender y a cumplir los 

objetivos en la parte personal, laboral y profesional. De igual manera, gran 

adaptabilidad al cambio, al aprendizaje continuo y al cumplimiento de retos, 

usando actitudes positivas orientadas a obtener los resultados planeados.   



OLGA LUCIA QUINA PÉREZ 
 

I N F O R M A C I O N A C A D E M I C A 
 

 
Estudios Secundarios: Fundación Gestión, Acción Y Participación 
(FUNARGES) 

Bachiller Académico 

Bogotá - 2015 

 
R E F E R E N C I A S L A B O R A L E S 

 
 
 
NOMBRE ACTUAL DE LA EMPRESA: Jardín Infantil Salamandra. (Fundación Laudes 
Infantis). 

CARGO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS  

JEFE INMEDIATO: RESPONSABLE DEL SERVICIO: YENI PATRICIA MORALES MARTINEZ 

TELEFONO: 3105778108 

FECHA DE INICIO DE LABORES: 21 DE ENERO DE 2019 

FECHA DE FINALIZACION: 18 DE JUNIO DE 2026  

DESARROLLANDO LAS SIGUIENTES FUNCIONES 
• Mantener una adecuada higiene personal, incluyendo el lavado frecuente de manos y el uso 
correcto del uniforme y elementos de protección. 
• Recibir y verificar los alimentos para asegurar que estén en buen estado y dentro de las fechas 
de vencimiento cumpliendo las normas PEPS, diligenciamiento de formatos control de alimentos 
de acuerdo con lo establecido en el anexo técnico de la SDIS. 
• Realizar rotulado y almacenamiento de alimentos. 
• Almacenar los alimentos correctamente, acorde con las temperaturas y condiciones de 
conservación. 
• Preparar y manipular los alimentos siguiendo las normas de higiene y seguridad alimentaria. 
• Evitar la contaminación cruzada, separando alimentos crudos de los cocidos y utilizando 
utensilios limpios implementando adecuadas prácticas de manufactura. 
• Controlar las temperaturas de cocción, refrigeración y conservación de los alimentos. 
• Limpiar y desinfectar equipos, utensilios, superficies y áreas de trabajo. 
• Gestionar adecuadamente los residuos junto con el diligenciamiento de formatos control. 
• Mantener el orden y la limpieza las áreas de la cocina como bodega, zona de preparación, zona 
de limpieza y desinfección de menaje. 
• Realizar servido y distribución de alimentos acorde a los gramajes establecidos en la minuta 
patrón y el ciclo de menú establecido por la SDIS y de acuerdo con los grupos de edad 
atendidos.



OLGA LUCIA QUINA PÉREZ 
 

 
 

 

R E F E R E N C I A S P E R S O N A L E S 
 

 
Nombre: Diego Fernando Hoyos Vega 
Cargo:                                                          Técnico electricista   

Numero: 310584006 

 
Nombre: Ronaldo Morea 
Cargo:                                                         Pr. Administración de empresas   
Numero: 3143990531 

 

R E F E R E N C I A S F A M I L I A R 

 
Nombre: Diana Patricia Peña Quina 

Parentesco: Hija  

Ocupación:                                                  Auxiliar de Enfermería 

Numero: 3134128467 

 
Nombre: Paola Andrea Noscue  

Parentesco: Sobrina  

Ocupación:                                                   Ama de casa  

Numero: 3143259386 
 

 

 

 

 

 

 

 

OLGA LUCIA QUINA PÉREZ  

C.C 55.114.314 

TEL: 3138583828 

 





Consulta en línea de Antecedentes Penales y Requerimientos Judiciales

La Policía Nacional de Colombia informa:
Que siendo las 12:39:11 PM horas del 01/07/2026, el ciudadano identificado con:

Cédula de Ciudadanía Nº 55114314
Apellidos y Nombres: QUINA PEREZ OLGA LUCIA

NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS AUTORIDADES JUDICIALES
de conformidad con lo establecido en el artículo 248 de la Constitución Política de Colombia.

En cumplimiento de la Sentencia SU-458 del 21 de junio de 2012, proferida por la Honorable
Corte Constitucional, la leyenda “NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS
AUTORIDADES JUDICIALES” aplica para todas aquellas personas que no registran
antecedentes y para quienes la autoridad judicial competente haya decretado la extinción de la
condena o la prescripción de la pena.

Esta consulta es válida siempre y cuando el número de identificación y nombres, correspondan
con el documento de identidad registrado y solo aplica para el territorio colombiano de acuerdo
a lo establecido en el ordenamiento constitucional.

Si tiene alguna duda con el resultado, consulte las preguntas frecuentes o acérquese a las
instalaciones de la Policía Nacional más cercanas.

Dirección: Avenida El Dorado # 75
– 25 barrio Modelia, Bogotá D.C.
Atención administrativa: Lunes a
Viernes 8:00 am a 12:00 pm y
2:00 pm a 5:00 pm
Línea de atención al ciudadano:
5159700 ext. 30552 (Bogotá)
Resto del país: 018000 910 112
E-mail: dijin.araic-
atc@policia.gov.co



1/7/26, 12:39 Policía Nacional de Colombia
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Todos los derechos reservados.

 Presidencia de

la República

 Ministerio de

Defensa Nacional

 Portal Único

de Contratación

 GOV.CO


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FORMATO AUTORIZACIÓN CONSULTA 
INHABILIDADES POR DELITOS SEXUALES CONTRA 

NIÑOS NIÑAS Y ADOLESCENTES 

 

 

 

 

 

 

 

El (La) suscrito(a) Olga Lucia Quina Pérez identificado (a) con C.C No. 55.114.314 
expedida(o) en Gigante, autorizo libre, expresa e inequívocamente, y exclusivamente para 
los fines y en los términos señalados en la Ley 1918 de 2018 reglamentada por el Decreto 
753 de 2019, a la FUNDACIÓN LAUDES INFANTIS, a consultar mis datos personales en 
el registro de inhabilidades por delitos sexuales cometidos contra personas menores de 
edad que administra el Ministerio de Defensa-Policía Nacional de Colombia, de 
manera previa a mi eventual vinculación laboral, contractual o legal y reglamentaria y, de 
llegarse a formalizar, cada cuatro (4) meses a partir del inicio de la misma y mientras 
se encuentre vigente. 

 
Así mismo, declaro que he sido informado(a) de forma clara, suficiente y conozco 
que la recolección y  t r a t a m i e n t o  d e   mis  datos  se  realizará  de  
conformidad con la normatividad vigente sobre protección de datos personales. 

 
Se suscribe en la ciudad de Bogotá, el día Veinticinco (25) de Junio de 2026. 

 
 
 
 
 
 
 

 
Firma     

 
Nombre: Olga Lucia Quina Pérez 

Cédula 55.114.314 







A QUIEN INTERESE

MARTHA YAQUELINE MORENO MENDOZA, identificada con cédula de ciudadanía No. 
39.619.250, como Directora General de la Fundación Laudes Infantis. 

CERTIFICA:

Qué OLGA LUCIA QUINA identificada con C.C. No.55.114.314 de Bogotá, presta sus servicios 
en esta entidad como MANIPULADOR DE ALIMENTOS del Jardín Infantil Salamandra 
Localidad de Ciudad Bolívar, con contratos a término fijo inferior a un año  y 
prestación de servicios desde el 21 de enero del 2019 hasta LA FECHA,  con una 
asignación mensual de NOVECIENTOS OCHENTA Y CINCO MIL CUATROCIENTOS 
CINCUENTA Y SIETE PESOS M/CTE ($2.985.457).

Desarrollando las siguientes funciones: 
• Mantener una adecuada higiene personal, incluyendo el lavado frecuente de manos y el uso 
correcto del uniforme y elementos de protección. 
• Recibir y verificar los alimentos para asegurar que estén en buen estado y dentro de las fechas 
de vencimiento cumpliendo las normas PEPS, diligenciamiento de formatos control de alimentos 
de acuerdo con lo establecido en el anexo técnico de la SDIS. 
• Realizar rotulado y almacenamiento de alimentos.
• Almacenar los alimentos correctamente, acorde con las temperaturas y condiciones de 
conservación. 
• Preparar y manipular los alimentos siguiendo las normas de higiene y seguridad alimentaria. 
• Evitar la contaminación cruzada, separando alimentos crudos de los cocidos y utilizando 
utensilios limpios implementando adecuadas prácticas de manufactura. 
• Controlar las temperaturas de cocción, refrigeración y conservación de los alimentos.
• Limpiar y desinfectar equipos, utensilios, superficies y áreas de trabajo. 
• Gestionar adecuadamente los residuos junto con el diligenciamiento de formatos control.
• Mantener el orden y la limpieza las áreas de la cocina como bodega, zona de preparación, zona 
de limpieza y desinfección de menaje.
• Realizar servido   y distribución de alimentos acorde a los gramajes establecidos en la minuta 
patrón y el ciclo de menú establecido por la SDIS y de acuerdo con los grupos de edad 
atendidos.

Se expide a los dieciocho (18) días del mes de junio del año dos mil veintiséis (2026). 

Cordialmente, 

MARTHA YACQUELINE MORENO MENDOZA
Directora General  
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